Foie gras de canard au Macvin du Jura..................8,00€/pers
; (chutney de figues, tuiles de pain d'épices)
~ Terine de sanglier au Trousseau et noisettes.......4,50€/pers
" Terrine foie de volaille et vin JAUNG. e 4, D06/ TS

Paté en croiite de canard au foie gras et figues.....5,00€pers
(les terrines et paté en croiite sont accompagnés d'une salade mesclun
et pickels de légumes)

Escargots de Bourgogne ( la douzaing).............

Tourte aux fruits de mer.
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- Eutias fuaides

o Médaillon de brochet :
" Medaillon de truite farcie & la mousseline de homard.... ) []Bﬂlpers-' - .-_‘
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5 T06lpers,

Saumon fume au bois de hétre

Saumon gravlax alavodka £ 550€/pers,‘ 3

Terrine de colin, homard et tourteau ' BHU/Spers' o
.= 6808 /pers

(La terrine et les médaillons sont actompagné
macédoine de légumes et crevette,) -

Coquille Saint Jacques

Tourte ris de veau, foie gras et foie de volaille...6,80€/pers

Gratin de crabe.
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1.80€/pers '
6,50€/pers .
6,50€/pers |
6,00/Epers
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Poulet de Bresse aux morilles et vin jaune.........1250€/pers Civet de sanglier sauce grand vereur.............8, 506/pers. . ¢
Chapon aux morilles et foie gras 9,50€/pers Paveé de veau sauce forestiere 9,506/ pers B
Filet de poularde au vin jaune et champignons.....9,506/pers Pavé de sandre au Savagnin 8,50€/pers
Ballotine de volaille morilles et vin jaure.d...........9,00€/pers Pavé de truite aux écrevisses 9,50€/pers .
N2 : ‘ | : |
N2 .
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Pommes dauphines 3,60€/pers ; f)
Gratin dauphinois . 3,80€/pers
Pomme de terre mitraille aux chataigne et girolles......4,20€/pers
Flan de potimarron et chataigne 5,20/€pers
Marrons confits, 4.80€/pers
Risotto  la truffe noir 5,30€/pers
Poélée aux pleurotes, asperges et pols gounnands ..4.50€/pers
M&li-Mélo de légumes

.t 50E/pers :
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Plateau pierrade. ... 150€/pers : Plateau raclette = S

(1 GETR 1)) — 1506/pers _ (charcuterie et fmmagé)\ ................ 8,50€/pers
(Bourguignonne, bressanne, Chinoise) : :35{ . Plateau de charcuterie ... 6,50€/pers
(viande au choix :Ihuauf, porc, dinde, poulet, canard, vear.) - = -(Jambon blanc, jambon cru, rosette, terrine

foie de volaille et vin jaune, pate croiite )

SUR COMMANDE

Poulet de Bresse AOC P.AC, (16 218 kg)............ 2150€/kg Chapgn fermmr de Bgurg;tne PA; D (3kg] '] 8 50€/kg :
" Poulet de Bresse AOC effllle sou§ toile (2,8kg)..27,50€/kg Oie fermieré P AC (344kg) G AR ?'?.'ine,lkg - N
)/~ PouletdeBresse AOC efflé (172 25)..........23506/kg Poularde fermigre PAC (22kg) oo 16508/kg ‘
< Dinde fermiere (3235 kg) 19,506/kg Et autres sur commande Ly naii e

-.-{;.-;;,-;. A N PAC = Prét a cuire iy -.}__}; : : .

o P P - : "L'_i;.' L

rrces de volailles gaém v * .
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SUR COMMANDE T\ . ey

Farce de volaille foie gras et figues..........19,506/kg Chevreuil, cerf, biche, sanglier, autruche; ".:-

Farce de volaille aux Marrons.....www...16,2006/kg lv.. faisan, ligvre, pigegn___'_ N

Farce de volaille aux morilles..........r.. 19,50€/kg N2 Prix sur demande : .
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Dans le souci de bien vous servir,
nous vous demandons de passer vos commandes : -

Pour les 24 et 25 décembre B B décembre

Avant le 20 Avant le 27 décembre
décembre . ;
Pour les fétes le magasin sera ouvert :
Les lundis 23 et 30 8h a 12h30 et les
mardis 24 et 31 décembre de 9h a 177h30
- .., le 25 décembre et 01 janvier sera ferme
Toute I’équipe de I’Atelier du Charcutier vous. S

souhaite de joyeuses fétes de Noél et vous N
présentent leurs meilleurs voeux pour cette | ' |
nouvelle année ! i
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L'ATELIER DU CHARCUTIER
Lieu-Dit tramelans
39230 Darbonnay
latelierducharcutier@®hotmail.com
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