
Entrées Entrées

tourte de volaille aux girolles

Plat

terrine DE PINTADE 

AUX MORILLES ET VIN JAUNE

sole TROPICALe à la crème et au whisky

de

plateau de fROMAGEs jurassiens

27,90€

ESCARGOTS PERSILLés  

Tatin butternut-carotte-châtaigne

Fromage
plateau de fROMAGEs jurassiens

30,90€

Magie de Noël 

CIVET DE CERF SAUCE GRAND VENEUR

spätzle

Sous le sapin

Saumon farci à la mousseline de 

crevettes 

Plat

Fromage



Entrées

mini  cheeseburger

13,90€

filet de poulet à la crème

pommes dauphines 

Petits Flocons 

Bûche à la vanille et flocons de

chocolat

plateau de fromages jurassiens

34,90€

Pavé de veau sauce morilles et vin jaune

flan de potimarron et châtaignes

Étoile du soir

Foie gras de canard et 

chutney de figues

  cassolette aux noix de saint jacques

sauce riesling

Plat

Fromage

L’atelier du charcutier
Lieu-dit tramelans 
39230 Darbonnay

latelierducharcutier@hotmail.com
03 84 25 96 81

Une bouteille de vin 
est offerte pour

l’achat de 6 menus


